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I. общее полOrкенЕе

1.1 }Iастощее положеЕие разработапо на осЕове следующих нормативIIьж докумеIIтов:

посташошrешя Мrrнястерства зд)zlвоохрtlнеЕиrl Российской Федерации в Главною

rcсуmрсшешоro саявrгарЕого врача Российской Федерацпи от 28 ноября 2002 года Nэ44,

Постаповпеше Главвого государтвеIIЕого сztЕитарЕого врача Российской Федерации от

2з-072008 гOда Nф5 об угверждении СанПин 2.4.5.24а9 08 <Санитарно-

тIц'ЕлJпоJIOгЕческЕе требоваrия к оргtшизации пЕшlшul обучаюrщrхся в

@ учрежденилq )црешденилr Еач.lJшIого и средIего профессион€uьЕого

офшовашя>

[Iасrощее Положение разработано в цеJIfr( усиления контроjIя за качеством питаЕиlI в

пlюле.

1.2. Основьваясь па цриЕIпIпаr( едfilоначаJIия ц коJIпегиаJIьноcги управлеЕиr{

обрзоватеrьньпrл }цреждением, а также в соответствии с ycTilвoм шкоJIы в цеJIях

осуществлеIIиJI KorrTpoJul оргаЕизации питаниrI детей, качества дост€lвJIяемьж продуктов и

собrподения саЕитарно-гигиеЕичеслопr требованпй. при прffгOтовJIеЕии и раздаче Iмтци в IIIколе

оOqдаgtся и действует бракералсtая комиссия.

а IIорялок создания бракераэlспой комиссип

2_1_ БркерzDкЕЕш комиссиlI создается приказом директора uIкоjIы на начало учебного года.

22. Бркерахсlм комиссия в своей дsятеJьfiости руководствуется требовапиячrи СавIIиН

2.4"52409_08кСанrгарно- эпЕдемЕолоtиtlеские требования к оргЕl}Iизации питшIия

обущrощся в общеобразоватеJIьньD( учреждеIIиfl(, уIреждениях ЕачаJIьного и средIего

профоссиоIIаJIъЕого образованияl,сборника}lи рецептур, техIIоJIогIгЕIескими картаI\{и, дtlнным

Поmхеgием.

2З. [Iазиачение бракера:гtпой комиссшл - обеспечеЕие постояЕЕого KoHTpoJuI за работой

стuловой.

L4. В oocтI}B бракеражшой комиссии входят представитеJIи адI\,lинистрации, работrrики

т]]fоjшъ lrодЕгеjъской обществеIilIости, мешr{пнскrй работIIшс

2-5. Кошчесrво чпенов бракеражной комиссrи доJDкно быгь не MfiIee трёх человек.

3. IIpoBr п обязанцосrи бракераясrrой компссип.

Врrееашая комЕссия должна:

. способgгвомть обеспеченr.rrо качествеЕным IIитаIIием }цащся шIкоJш;

. осуществJIятъ коЕтроJIь за работой столовой:

. IIроверятъ саштарЕое состояЕие rrищоблок4

. коЕцрJIЕровать ЕалиЕIие маркировки на посуде,

о IIроверять вьD(одцродукцип,



. коЕтр-lировать Еа]IIт!{ие с}точной пробы,

. проверягь соответствие процесса притотовления пищи техническим картам,

о пр{.-]веря:Гъ качество посцтIаюшей продукции,

. ьir_пч-rро.т{ромтъ разнообразие и соблюдение двршедельного меню,

. :]iч:}tsерягь соб.то-]ение правил храпениrI продуктов питаЕиrI

о зЬ,Еtr{Епь на рассмотрение ад\4инистрации предложения IIо улrIшеЕию качества

:]{ . еЕ{JI I{ повьпттению куJIътуры обспуживания

Бракера;х пЕщи.

_ Все б.то:а_ изготовJIяемые в столовой школы, подлежат обязателъному бракеражу шо

пищи проводится до начала отпуска каждой вновь

кулинарньIх изделий производится,Iленчlми бракеражной

}"1lе:е и\ готовности. Бракераж

]] Е] J т t-l Rlеш{ой партии.

r ]. Бракераж блюд и готовьIх

i:.]\{цссЕи н завед},ющей столовой.

j.-1.Вы:ача готовой продукции проводится ToJrьKo rrосле снятиrI пробы и записи в

бршtера;tсlом журнt}ле резуJIътатов оцеЕки готовъD( блюд и разрешения их к вьцаче. При этом в

]&-\pga-Ie необходимо отмечать результат гIробы каждого бrпода, а не рациOна в целом, обращая

в,н[\{аЕие на такие покtlзатеJIи, как внешший вид, цвет, запах, конСиСТеНЦИЯ, ЖеСТКОСТЬ,

;r],чЕоСТЪ и.Щр.

-i.-1. оценка качества продукции заЕосится в бракеражньй жypHa-ll до начаJIа её реализации.

Пра нарrТении технОлогиИ приготовЛеЕиrI пиIци комиссиJI обязана снять изделия с раздачи,

ЕашравЕтъ Il>( на доработку или переработку, а при необхоммости - на исследование в

caнllTapi]o - пищевую лабораторию

-t,j. Бракеражньй журнал должен бьrгь пронумерован, прошнурован и скреплён печатью;

\раЕilся бракеражньЙ журнал у завед},ющеЙ столовоЙ.

].6 За качество пищи несут санитарЕую ответствеIIность заведующая столовой, повара

_i - опенка качества блюД производИтся пО органолептическим показатеJUIм: вкусу, заш€lху,

з=-:е\ry, ВиДУ, цвету, консистенции. В зависимости от этих покttзателей даются оценки

;Tl]e_IUD{ - (отличнО), {fiороШо>>, (удовЛетворитеJЬноD, (<неуДовлетворИтелъно)) (брак).

С[:ецка ((от.ilично) ставится блюдалл и кул!Iнарным издеJIиям при условии их соответствия по

ri+.}. цвет} и запаху, внешнему виду и консистенции уIверждённой рецептуре и другим

_ u] к i.f з т c _.lln {. предусмо тренным требованиями.

опешilа ({хорошо)> ставитсЯ блюдаМ И кулинарныМ изделиям, имеющим oдII{

ЕззI]аЕгIе.lънъй лефект (недосолен, не доведён до нужного цвета и др.).

оцеrп,а ,,t-.]ов_]€творительно) ставится блюдаtrл и кУлинарным иЗДелияМ, коТорые имеюТ

trTLlOHeШuI от требований кулинарии, но пригодны для употребления в пИЩу без переработки.

оцекка ((Ее\--]оВлетворитеJIЪЕо> (брак) даётся изделиям, имеющим следfющие недостатки:

посторонний. несвойственньй изделшIм вкус и запgtх, резко пересолонные, резко кисJIые,

4"



щшаFЕlпшaе, н€дожареЕЕые, trодгореjlые, уц)ативIIIие свою форrу, имеюшц{е

ш*пзшр пreпсЕшlЕю ЕлЕ другяе призЕttки, поIючащие бшода и издеJIия.

{3 Ь rýсЕа бrпод зilЕосЕтся в бракера:гшьй )шqурнаJI установленной формы,

щFrrппfiт lшеЕов бракералсlой комиссии.

шrcспff. О дашом фшое состtlвJulется акт, tжT доводится до д{ректора шIкоJш

r..lFщп бршсерапшой компссип

f.L ltгртmr брокера:шшой пробы заносятся в бракераlrсrьй хсурrrал уст.IновJIенIIого

€СсIурап брахержа готовой проджцrи), а TaIoKe в цротокоJIы проверок бракеражной

Е-
t2. tЬуштдш заЕосятся также в журнtлд KKoHTpolbHoe б.гподо>>.

ý.IьФсшпшотся акты о цроверке качества блод члеЕаI\{и родитеjIьского комrrгета.


